
Crevettes à l'ail                                              9 
Garlic shrimp

Crevettes thaïlandaises piquantes,                  11
basilic, sambal et lime    
Thai shrimp, basil, sambal and lime

Thon rouge grillé au mascarpone              16       *28
et sésames rôtis
Mascarpone grilled red tuna and red peppers  

Acras de crabe et saumon fumé           10
et son aïoli safrané
Crab and smoked salmon "croquette''

Pétoncles inspiration du chef                          12 
Chef inspiration scallops
 
Escalope de saumon grillé              12      *21
sauce à la sauge et ¨Ephémère au pomme¨
Grilled salmon served with ¨Ephemere aux Pommes¨ beer

Bar chilien poêlé sur tomates confites         16      *28
& parfum de basilic
Chilean sea bass

 

Viande / Meat

Tartare de boeuf & oeuf de caille                   12     *16
Beef tartar with quail egg

Boulettes de veau et porc herbes fraîches        8
sauce tomate
Veal and pork meatballs fresh herbs and tomato sauce

Trio de saucisses grillées sur lit           8
de poivrons rôtis 
Grilled sausages trio 

Poulet laqué à l'érable                     9
Syrup glazed chicken 

Poulet grillé au chipotle, salsa au mais              10
Grilled chicken, corn salsa

Carpaccio de boeuf & copeaux             9
de parmesan frais
Beef carpaccio & fresh parmesan cheese

Filet mignon grillé AAA              5oz      8oz     10oz       
(Sauce morille ou sauce echalote)  
AAA Grilled beef tenderloin                                   16        *26      *30       
(Shallot or morel sauce)
  
Carré d'agneau à l`ancienne                   18       *28
Rack of lamb old style

Entrecôte frites           8oz      12oz    16oz   
Rib steak and fries                                            27         33       39
  
Vege

Risotto du moment                      10
Chef risotto
 
Gratin d'aubergine aux tomates                   6
fraîches et mozzarina
Eggplants and fresh tomatoes gratin

Gratin de champignons sauvages au                  9
fromage de chèvre et béchamel
Wild mushroom gratin with goat cheese bechamel      
  
Pommes de terre grelots rôtis             6
aux herbes
Roasted potatoes in herbs

Assortiment de légumes sautés            8
Sauteed vegetables

 
 

 

* Disponible en plat principal

Amuse-gueule /appertiser

Humus avec pain pita tiède                  4
Humus served with warm pita bread

Tapenade d'olive noire et croûtons               4
Black olive tapenade served with croutons

Mélange d'olives marinées assaisonnées       4
Mixed marinade olives with mild spices

Tartinade d'artichaut croustilles au maïs      4
Artichoke spread served with tortilla chips

Mousse de foie de volaille                                   5
Chicken liver mousse

Ailes de poulet au miel bio                           6
Bio honey chicken wings

Feuilleté d'escargots au gorgonzola             7
Escargots, gorgonzola sauce

Pastilla de champignons portobello au       8 
Chèvre et pancetta
Portobello mushroom with goat cheese
and pancetta

Soupe / Soup
Soupe à l'oignon gratinée             7
Onion soup 

Soupe du jour                       5
Soup of the day

Salade / Salad

Salade d'épinards au chèvre,                        12
vinaigrette à l'orange & huile de menthe
Spinach salad with goat cheese and orange 
dressing

Salade de confit de canard et sa        12
vinaigrette balsamique aux bleuets
Mixed salad, duck confit, & balsamic, 
blueberry dressing     

Salade d'endives, raisins, pacanes         9
grillées et roquefort
Endives salad with raisins, & Blue cheese
  
Coeur de romaine, croûtons maison,           7 
Caesar salad with croutons

Salade Nuevo aux deux cœurs et        9      
sa vinaigrette à l'ail (avec poulet ajouté 7$, 
avec crevettes ajouté 9$, avec thon ajouté 7$)
Nuevo green two hearts salad with garlic dressing
Add chicken 7$, add shrimp 9$$, add tuna 7$$

Fromage / Cheese
Assortiment de fromages du Québec       9/pers
& confiture d`oignon maison 
Cheeses plate from Quebec with oignon jam

Raclette au St-Bennois et magret fumé          10
Raclette with smoke duck, from Quebec

Antipasto, fromages et charcuteries              12/pers
Antipasto, cheeses and delicatessens

Poisson / Fish
Duo de Ceviche ' tilapia et crevettes'      10
Tilapia et shrimp ceviche duo

Calmars frits sauce diablo            8
Fried calamari' served with Diablo sauce

Tartare du jour                     10
Tartar of the day

 
 

 



Desserts
Fondant au chocolat           9
Molten chocolate cake

Crème brûlée aromatisé          8
Creme brulee

Assortiment de sorbet           7
Mix sorbet

Churros au chocolat           6
Chocolate churros

Churros à la cannelle           6
Cinnamon churros

Mousse au chocolat            8
Chocolate mousse

Tarte Tatin              8
Reverse Apple tarte

Café desserts coffee

Brésilien                9
Grand Marnier, Tia Maria, cognac, café
Brazilian (Grand Marnier, Tia Maria, cognac, 
coffee)

Nuevo                  9
Grand Marnier, Amarula, Tia Maria, café
Nuevo (Grand Marnier, Amarula, Tia Maria, 
coffee)

Espagnol                9
Grand Marnier, Appleton, liqueur de café, café
Spanish (Grand Marnier, Appleton, coffee liqueur, 
coffee

Madagascar                9
Navan, Amarula, café
Madagascar (Navan, Amarula, coffee)

Africain                9
Amarula & café
African (Amarula & coffee)
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